SIROPS'ET DIABOLGS

(4 a 6 pers.)

VS COMMANDES

AEMPORTER

Pinot Gris

Vallée du Rhone
Les Pierrelles

Loire

Clos du Vigneau

ALFEAU 2@9;0J L!LmNAD’E 2€7g A _ D? 5}4‘ f47 21 :_0;6 AOP Crozes-Hermitage AOQP St-Nicolas de Bourgueil EALPLIECILILY
(2 ou 3 pers.) Si:op au choix : menthe, irenadine, fraise, | lES} P!Z’ZA } I7)50:1lalne ];;2560 € gzde reres;if&f} 7o MlChgg,S;or t()%e
citron, orgeat, cerise, péche, cassis, caramel, S .
noix de coco, kiywi, banane, pamplemousse, * LA FAROUCHE : Sauce tomate, mozzarella, basilic, huile d'0live................cccccoureucrreeeeunrnenenrenens 11€00; €90 € E idoe 490 €
oo, Tt de Ia passion, violette L, ° LA FRIPOUILLE : Sauce tomate, jambon, mozzarella, champignons ...........c.ceveervervenrerensennns 12€90; ) 3 Hove & S%0e 3 SSooe
'ALCOOLS ETAPERDg vegelzy o + LA FOFOLLE : Sauce tomate, créme de courgette, tomates cerises marinées, pesto, o= o " B _.
Assistte de charcuterie Nl Eﬁ P ri; u L MOZZArella, POIVEOLS.........c.evvrrrererrierresss s sessessesssesssssessssssesssesssssssssssssssssasssessaes {3€90; 25,50 € 16,90 € r 8 19,50 €
s&re Pinezuo, = 6cl:5€20 "'. ., °*LA FRICASSEE : Sauce tomate, champignons, tomates, carottes, mozzarella, crispy oignons, falafel......... 14€50 Bouche fraiche Robe intense, Nez it arémes
. R ! e i G55 S . 2 2 A A - et tannique nez riche et floraux et fruités
_ Q' xrnoreie o e eKir 350 * LE FUTAL : Sauce tomate et barbecue, émineé de poulet rdti, chorizo doux, mozzarella............ 14€90 o bl tqilibre
COCKTAILS arcootsks 7€90 5 . Ricard, Pastis 20:3€00 "+ LA FRINGALE : Créme fraiche, jambon cuit, fromage de chévre, mozzarella, miel blo ................. 15€80 [FinBio] o
* GIN FIZZ : Gin Bombay Saphir, limonads, citron - Lieky, A, ok, 20l:3€50 * LE FROM'TON : Créme fraiche, mozzarella, Cantal, Tomme, Bl6U, ChOAdaR ..........crervrrce 15€90
: CUB% ﬂgﬁ - rllfh“ufl“ %a"a‘f , %’?aftcmn_ Vel’; ) SR L 4d:6€00, » LA FUMANTE : Créme fraiche, ssumon, tomates cerises marinées, pesto rouge, mozzarell...... {5€90 I;Zﬁ:f;e Lo racENGiE
MAR . le a Lamino, uointreau, jus ae Cliiron PDERYTJ-A. y o - P = o =
vert et sucre de (3.%),[]_'[1(§1 : 7PET!E[:A<NTS1 * LA FINAUDE : Créme fPalche, emincé de pOlllet, mozzar: 9113, chamPlgnons9 cﬁsDy Oignons -------- 1_5€9.g; AOP Pic St-Loup AOP Menetou-Salon AOP Cotes de Provence
e NEGRONI : Gin Bomby Saphir, Aperol, Martini, o Cidre 3€ 20cl) IQ€5:Q,(75 o) Q! S ITTRE % AT EATET 4 EAY 75 cl 28,00 € Isabelle et Pierre Clément Maitres Vignerons
rondelle d'orange o Pétillant  4€50:8) 20€00 (75¢) LES NOUILLES “TAGLIATELLES @: 9 35306 e
. ;I'E?}HLA agmUNRISE : Tequila Camino, jus d’orange, o Champagne 7€90 (8cl) 45€00 (75 c) » LA NANA : Tagliatelles a la créme de roquefort, parmesan et cheddar........... 2 A 14€50, & i80e ' E90e e0e
. ;;IN‘: Cg!PSIII.ADeA : Rhum Bacardi, Malibu, jus d'ananas BIBINES * LA NUNUCHE : Tagliatelles au poulet, 5ace DOivre et CPiSpy O1gIONS .........c.ceverrevscnrsnrenne 4esg | e i . > ; =
sirop de coco, aft o ' e * LA NOUILLERIE : Tagliatelles au saumon, créme au basilic et huiles d’0lVes.............c..ccrvrrrnee 14€90 590’?0 € Y X 5102:00 £ :fo €

'BOUTEILLE
* (rimbergen (Ambrée)
e Béte (blanche)
PRESSION
* 1664

e BLUE LAGOON : Vodka Eristoff, Curagao, jus de citron,
limonade, cidre

o AMERICANO : Martini Rouge et Rosé, eau pétillante, orange
e MAI TAI : Rhum Bacardi, Cointreau, jus de citron, orgeat

e BLOODY MARY : Vodka Eristoff, jus de tomate et citron,
sauce worcestershire, tabasco, sel de céleri

* APEROL SPRITZ : Aperol, vin pétillant, rondelle d'orange

* SOLEIL LEVANT : Soho, jus d'orange et d'abricot,
girop de grenadine

33 cl "j}
fq€9;°_) ”l
4€90 i

25 cl
3€90

~ MENU MIOCHE 9€90 ¥

* Soda, jus de fruits, sirop ou diabolo

* LA NIGDOUILLE : Tagliatelles, jambon cuit, sauce tomate au pesto rouge et chorizo doux......... 14€20;

LES GRATINS DE PATES “FUSILLS"
“7=7, » LE NULOS : Pétes, saumon, saute tomate, effiloché de chorizo, mozzarella gratinée ..................... 15€40

i ‘s« LE NIGOT : Pates fromage de chévre, créme fraiche, parmesan, mozzarella gratinée................ooovevevuennnn. 14€70
* LE NIAFRON : Pates, créme de courgettes, poivrons et tomates cerises marinées, mozzarella gratinée ... 15€10;

18,50 € 23,50 €

| Bouche fraiche
l et souple

Sud-Ouest

Cuvée des Douze
AOP Pécharmant
Chateau La Renaudie

18,50 €

Séduisant
et original

Forte
personnalité
richesse
aromatique

Domaine de la
Petite Roche
AOP Cabernet d’Anjou

o SUNNY : Rhum Ambré, purée de fruits de la passion, * Pétes créme et saumon ou Filet de poisson =3 68 RECETTES DE RURRERS S THOIQICCET CEION VYOS QG ITS 75cl......... 24,00 € Vignobles Regnard
jus d'ananas, créme de framboise frit ou Emincé de poulet roti ou Pates “QS RECE.“ES DE BURGEES 4 C}LQ!’S)!SSEZ SEEQN vgs GQUTS'" l l 75l 24,00 €
o CHERRY BLOODY : Soho, jus de Cramberry, Vodka, créme et jambon  LE BAZIOT : Pain brioché toasté, créme de cheddar, ; > Jambon grillé W _ 410 € 'i 2d
8irop de cerise « 1 boule de glace au choix ou Crépe au sucre sauce barbecue, tomates, salade o >ou Filet de poulet == 4 \ 8 5 [ i
* MOJITO, MOJITO FRAISE OU PASSION : ou Nutella ou Gonfiture de fraise ou « LE BOUGRE : Pain brioché toasté, sauce poivre et o > ou Fish (filet de cabillaud frit) | ” i 8,70 € B Stoe
Rhum Bacardi, menthe fraiche, purée de frut, citron vert, SO 5 R L erispy oignons, tomates, salade s > ou Galette de légumes il - = o0 2€50 | 16,90 € s0cl
Perrier, sucre de canne = - ! ! ®  (whgetarien) @:ﬂ% . Sl ) ’ . ‘ 16,90 €
i . « Pai ; ; végétarien ' | ~ec0 Bt B
o MOJITO ROYAL : Rhum Bacar di, champagne, - Colorlagg‘{ati cﬁeau offerts LE B?L'i'BINGUE : P am‘bléiochi toas:fé;auce : g we?% Al ‘ \;z:z frufte & Vin de plaisir,
menthe fraiche, citron vert, sucre de canne T I0quetort, parmesan rape, lomaies, salade : : — - l - 3 5?ZZZZ‘§ jrémes
o T L  LE BOUFFON : Pain brioché toasté, créme fraiche, 17 50 ‘- gerement sucré
! T A o~ ) ] - \ Y] . ’ ’ gerement sucré
COCKTAILS' sans arcoor 5€90 NGS CAMEMBERTS.AU LAIT CRU parmesan, basilic . €90, o
3 ATTe Al EGLID, ud-Oues
e LA PEPETTE : Jus d'orange, fruits exotiques, Schweppes &QTB’AU E"gug (2409) Le Petit Gascotin Le Petit Gascotin
agrumes ef Curagao servis avec jambon cult, frites et salade verte — IGP Cotes de Gascogne IGP Cotes de Gascogne
e LA PINAILLEUSE : Jus de banane, ananas, fruits  LE CLACOS 15€30 Sauce au choix : Domaine Siret-Courtaud  Les Fréres Lafitte Les Freres Laffitte
i X ) g - T ME VMEAVUVUN iieeiseisicstcsecsecsnsssssacsnces AT A = A . AOP Quincy 75 ¢l 23’00 € 75 cl 23’00 €
exotiques et sirop de coco Camembert roti nature lESJ PEA‘SJ béarnailggl‘;ﬁrfeogr?;?gg T c c
¢ LA PIPELETTE : Jus de pomme, abricot, cranberry « LE COUILLON 16€00 . o S S s o o D
et sirop de cerise R s * LE GAMIN : Jambon grillé 4 la plancha, sauce au choix....................... 16€00; ) ) : 480 € P Li0€ il0€
S Camembert roti au chorizo et origan , n o tomate, creme au cheddar ’ ’ .. ’
rgoms} ET JusJ DE ERUETSW BTG o LA CABOCHE 15€8'0 * LE GAZIER : Emmce de poulet Poti, LR EOIT0) SRR— f?€9'g’ Garniture au choix : ' 295,20 € ' 285,30 € ( 285,30 €
NERER EE O PE LML DIV o i g P O * LE GAILLARD : Pavé de saumon, créme tomatée et pesto rouge.............. 18€00 TR, B I 0l 0¢l - )
* Tomate, orange, ananas, abricot, pomme J€H0 g « LE GUGUS : Fish and Chips sauce tartare 1390 du moment, tagliatelles 3 18,50 € ‘ 15,50 € : 15,50 €
* Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Perrier, Schweppes agrumes, ° LA CHOPINF.:...........:........: """""" 15€80 . . a s S  ern Finesseler Bouche d’un Belle attaque,*
Schweppes tonic, Orangina, Fuze tea 3€50 Camembert roti aux crispy oignons LE GONZE : Entrecote grillée a la planeha (350 g, origine France), 8aUce au choix.... 26€50; Car;i tzre z'nocncayable ri:hesse bjlls on gﬁzgﬁb
] ) Ak A\ /] , ’
et sauce barbecue o S " o ert s e, aromatique,
upplément sauce : nos | GC Concept [LEELTLTN

/ °
- : [ ]
.Y BT .Y . *}’ P Ty } : ’ s \, o
COUPES GLACEES - 7€90
[ ]
o LE GADJO : Glaces chocolat et vanille, sauce chocolat, chantilly . o
* LA GROLLE : Glaces café et vanille, sauce café, chantilly A
* LA GAMELLE : Trio de glace vanille Bourbon, chantilly, R
sauce chocolat maison A Y
* LE GOUGNAFIER : Glace fraise, sorbets cassis et framboise, -*!‘ﬁ
coulis de fruits rouges, chantilly —

* LA GERALDINE : Glaces menthe et chocolat, sauce chocolat, chantilly

* LA GRELUCHE : Sorbets passion et citron vert, coulis de fruits
exotiques, chantilly

* LA GAZELLE : Glaces pistache et chocolat, sauce chocolat, chantilly

* LA GUIBOLE : Glaces caramel beurre salé, vanille noix macadamia,
sauce caramel, chantilly

\4
»

* LA GONZESSE : Glaces marron et ses morceaux, vanille, créme de
marron, chantilly

» LA GRATOUILLE : Glaces spéculoos et ses morceaux, vanille Bourbon

et vanille noix macadamia, confiture de lait, chantilly ) _ . _
. macadamia, confiture de lait, chantilly

4"'. e LE RIPOU : Brioche "pain perdu", coulis de chocolat
N maison, glace vanille, chantilly
* LE RONCHON : Brioche'"pain perdu", miel bio, glace
spéculoos, chantilly

* LA GOULUE : Glaces poire, chocolat, sauce chocolat, chantilly

* LA GODASSE : Glaces passion, chocolat, noix de coco, sauce chocolat
et coulis fruits exotiques, chantilly

* LA GERMAINE : Sorbets poire, cassis, citron vert, coulis de fruits

rouges, chantilly
glace poire, chantilly

~

NOS CREPES SUCREES

e LA MINETTE : Beurre, sucre

GLACES COUPE OU CORNET

1 Boule 2€50 2 Boules 4€50] 3 Boules 6€50; » LA MALINE : Beurre, sucre, citron
LES PARFUMS (au choix) * LA MISTINGUETTE : Fraise ou myrtille ou miel

* LA MARMAILLE : Chocolat maison ou Nutella ou caramel
* LA MIELLEUSE : Miel, amandes, citron, chantilly
* LA MARIOLE : Créme de marrons, glace marron, chantilly

* LA MOUMOUTE : Crépe au sucre, boule de glace au choix,
coulis au choix, chantilly

Vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, pistache, fraise, cassis, poire,
framboise, noix de coco, fruits de la passion, vanille noix macadamia,
menthe, marron, spéculoos, citron vert

POUR.AGREMENTER V0S DESSERTS (au choix) 0i€90;

Chocolat maison, caramel, café, fruits exotiques ou fruits rouges, chantilly,
confiture fraise ou myrtille, créme de marrons, miel, Nutella, chamalows
GU.AUSST 2€50

1 boule de-glace ou de sorbet (au choix) sur les crépes ou desserts

DESSERTS MENU MIOCHE

ou Fromage blanc ou brownies

Tous nos prix sont nets service compris, Photos non contractuelles
D LTS 02 54 08 60 08

s XK ;
NOS BRIOCHES EACON PAIN PERDU  7€90g

$. LE RABOUGRI : Brioche "pain perdu", glace vanille noix

* LE RIGOLARD : Brioche"pain perdu", créme de marrons,

3€00
3€50
3€80
3€90
4€50
5€40

5€50

* 1 boule de glace au choix ou Crépe au sucre ou Nutella ou confiture

3

légérement sucré

NOS FROMAGES BEANCS 5€50 ) NOS ANIMATIONS

Loire

 LE POCHETRONC : Fromage blanc, créme de marrons, madeleine Veuve de Lalande CHAQUE
VMQ Vin Mousseux
* LE PANARD : Fromage blanc, coulis de choleolat maison, brownies de Qualité VE N D R E DI
75 cl....... 20,00 € g
LE PITRE : Fromage blanc, miel bio, amandes, palet breton o une animation

* LE PLOUC : Fromage blane, confiture de lait et cookies
* LE PIGNOUF : Fromage blanc, marmelade de myrtilles, cigarette russe

LES FROMAGES
» LE TARBOUIF : Assortiment de fromages et sa salade

* LA TORNIOLLE : Fromage blane, ciboulette, crispy oignons,
sel, poivre

COUPES.ALCOOLISEES

(servies avec une pointe de chantilly)

* LE LASCAR : Glace citron vert, Vodka
e LE LOUFOQUE : Glace menthe, Get 27
* LE LOUBARD : Glace poire, poire William'’s

* LE LOURDINGUE : Glace vanille, Rhum Ambré

COCKTAIL CHAUD 7€90

 IRISH COFFEE : Whisky, sucre de canne, café

AU difféerente !

De fines bulles
élégantes et de jolis
ardmes de fruits ;

un vrai vin de plaisir

CHOISISSEZ
vOS TUBES!

5€90
7 1 les chante pout VOUS--- <

Carte d’Or Brut
AOP Champagne
Paul Dangin & Fils
75 cl....... 45,00 €

8cl
7,90 €

€90

Harmonie

‘ et équilibre,
- - fin et riche a la fois

Cidre bouché
AOP
75cl......... 10,50 €

expresso, chantilly 200
PENSEZ Y VOUS POUVEZ REMPLACER LE WHISKY PAR LS
[ ALCOOL DE VOTRE CHOIX ! sttt

bel équilibre
en bouche

DIGESTIES 2

¢ Calvados, Diplomatico, Cognac, Poire, Jack Honey, Get 27 ou 31,
Chartreuse, Liqueur menthe pastille, Créme de vieux rhum,
Liqueur Saint-Germain...

BOISSONS CHAUDES

By

Voir le programme sur :
www.lagamelle36.com

ou sur notre
page Facebook

L"abus d'aloool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

* Café ou déca 1€90

* Thé, chocolat ou tisane 3€00 II s A M E D I '

* Café viennois ou chocolat viennois 3€90 (S - iii%8

o Café frappé (expresso, glacons, lait glacé, sucre de canne) 2€80 p armois et

. Gaf? latté (expresso allongé au lait chauffé & la vapeur) 2€8Q Soirée d théme

* Café gamelle 4€80; .

(café creme, coulis de chocolat, chantilly, éclats de cookies) o Voir le programme sur :

www.lagamelle36.com

ou sur notre page Facebook



