
Saint Valentin

Menu
Aperitif:

Plat:

Dessert:

Coupe de Champagne Rosé

Assortiment d’amuse bouche

Fricassée de volaille au chorizo
Poellée de carottes aux épices
Gratin dauphinois

Ronde de desserts
(entremet chocolat, fruits frais, crème fouetée,
mignardises sucrées)

en chanson

L’amour estdéclaré !
Entree:
Assiette duo terre et mer
Saumon mariné au pesto 
et foie gras de canard et toast tiède

é

Fromage:
Assiette de fromage et salade verte

é

49€



Carte
des vins

Saint Valentin

Champagnes:

Vins blancs et roses: 

Vins rouges:

Louis Tollet blanc 1er cru 75CL 55€| 10CL 9€
Louis Tollet rosé 1er cru 75CL 55€ | 10CL 9€

Gascogne Petit Manseng moelleux Domaine Lafitte
75CL 22€| 12CL 4.50€
Bourgogne aligoté Domaine Royet
75CL 29€| 12CL 4.90€
Vallée du Rhone liberty nage rosé
75CL 22€| 12CL 4.50€

Côtes du Rhone Domaine Brunély
75CL 22€| 12CL 4.50€
Côte de Blaye Chateau Caman
75CL 24€| 12CL 4.70€
Bourgogne Pinot noir Domaine Royet
75CL 38€| 14C 25.20€

Carte
des boissons
Sodas et jus de fruits

Sirop à l’eau

Boissons avec alcool

orange | abricot | ananas 3.50€
coca | ice tea 3.50€

menthe | grenadine | citron | pêche 2.00€

Bière Grimbergen 4.50€
Monaco | Panaché 4.50€
Whisky | Rhum | Cognac | Get 27 
Diplomatico |Poire Williams | Jack Honey 6€
Irish Coffee 7.20€

Cocktail sans alcool

jus d’abricot, ananas, orange, sirop de grenadine 5.90€

Boissons chaudes

Café | déca 1.90€
Thé | Tisane 3€


